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HALLOWEENSKE CAKEPOPS

Red velvet

500 g Pastry bezlepkova smés na Red velvet
175 g olej

250 g vejce

Do misy nasypeme bezlepkovou smés. Pfidame
olej a vejce a Slehame po dobu 3 minut.

Vzniklé tésto vylijeme na plech vyloZeny pecicim
papirem a pe¢eme v troubé predehraté na 160
stupnii cca 20 minut.

Syrovy krém

112 g syr Philadelphia (pokojové teploty)
45 g maslo (pokojové teploty)

165 g cukr moucka

1/2 IZicky vanilkovy extrakt

Spetka soli

Maslo a syr spojime pomoci protinaci metly v robotu.
Priddme zbytek ingredienci a michame, dokud nevznikne hladky krém.

Kompletace
tycky k lizatklm

Piskot rozdrobime a zapracujeme do néj syrovy krém.

Vysledkem je kompaktni hmota, ze které tvarujeme kuli¢ky, do jejichz stfedu ndsledné zapichneme
papirové tycinky.

Lizatka uloZime do chladu.

Dokonceni
Dostatecné ztuhla cake pops namacime v polevach/glazé a dekorujeme dle vlastniho uvazeni.

TIPY NA ZDOBENI

¢ VVykrajovatka sada - Halloween 6 ks

S pomoci téchto vykrajovatek vytvofrite kouzelné dekorace v podobé netopyrl a duchd. Staci
vytemperovat ¢okoladu, rozetfit ji na elastickou folii a ve chvili, kdy cokoldda zacne tuhnout, vykrdjet
pozadované tvary. Dokonalosti navic dosahnete obarvenim ¢okolady barvami rozpustnymi v tucich.
Tak co, jste pfipraveni na halloweenskou party? :-)

e CHOCOIQ Glazé
PouZiti zrcadlové polevy jesté nebylo jednodussi. Jeji pfiprava Vam zabere par minut a vérte, Ze zafit
nebudou pouze Vase vytvory... Za hvézdu rdzem budete i Vy!

Namocte lizatka do zrcadlové polevy a dekorujte je cukrovym zdobenim - tuto kombinaci miluji déti i
dospéli.
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https://www.pastry.cz/pastry-bezlepkova-smes-na-red-velvet-1kg/
https://www.pastry.cz/tycky-k-lizatkum-pr-0-38cm--delka-12cm-2/
https://www.pastry.cz/vykrajovatka-sada-halloween-6ks/
https://www.pastry.cz/vyhledavani/?string=chocoiq
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¢ Happy Sprinkles
Happy Sprinkles jsou proslulé svymi tematickymi kolekcemi - a letosni halloweenskou limitkou opét
zabodovali. Dyné, ¢arodéjnice, lebky, kosti... V tomto duchu se nese letosni Halloween!

¢ Ice Choc

Rikate si, Ze temperovani ¢okolady, do které budete lizatka namacet, neni nic pro Vas a hledate
snadné&jsi zplisob? Zadny problém! | my obé&as volime tu nejjednodussi variantu. Kvalita je pro nas ale
stale na prvnim misté, proto od tohoto produktu ocekavejte nejen snadnou manipulaci (staci pouze
rozehfat), ale i delikatni chut. Zkratka, idealni volba pro viechny milovniky ¢okolady!

Pfejeme Vam krasny Halloween!
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https://www.pastry.cz/hs-dekorace-cukrove-glamour-night-out-90g/
https://www.pastry.cz/vyhledavani/?string=pastry+ice+choc

